Wine Dinner

$225 per guest

Not inclusive of tax and gratuity

A Sommelier-Guided Tasting Experience
September 22, 2026

Polpo alla Griglia
Grilled octopus, Celery, Potato, Lemon, Parsley

Wine Pairing:

2025 Castello della Sala Conte della Vipera

Ravioli di Ricotta e Astice
Maine lobster, Ricotta, Lemon, Chive, Butter, Parmigiano

Wine Pairing:

2024 Castello della Sala Cervaro della Sala

Melanzana alla Parmigiana Toscana
Roasted Eggplant, San Marzano Tomato, Fior di
Latte, Basil, Aged Parmigiano

Wine Pairing:

2023 Marchesi Antinori Chianti Classico Riserva
(100% Sangiovese)

Bistecca alla Fiorentina
Wagyu Hanger, Mushroom Sauce, Sea Salt, Olive
Oil, Fingerling potatoes
Wine Pairing:

2022 Marchesi Antinori Guado al Tasso, Bolgheri
Superiore (Blend)

CREME BRULEE

Wine Pairing:

2023 Castello della Sala Muffato della Sala
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